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Thomas chokladtarta

Gor en klassisk chokladtarta i ny tappning! Med layer cake-formen
dr det enkelt att gora alla bottnar pd en gdang, med olika smaker

och fdrger.

Tartbotten

10 dgg

6 dl strosocker

3 dl vetemjol

3 dl potatismjol
4 tsk bakpulver
4 tsk vaniljsocker
Kakao

Sé&tt ugnen pa 175 grader.
Vispa dgg och socker porést med elvisp

i fem minuter. Blanda ihop dvriga ingre-

dienser och vdand ner dem i dggbland-
ningen. Dela upp smeten i fyra skalar
och tillsatt kakao, sa att du stegvis far
en mer ”chokladig” farg.

Smorj de fyra formarna och hall ner

smeten. Grddda i ca 20 minuter.
Gor stickprov for att se om de dr klara.
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Smorkrdm

250 g smor

8 dl florsocker

4 tsk kokande vatten

120 g smalt Odensechokad
(lite avsvalnad)

Vispa smoret fluffigt i minst 10 min

(blir kramigare smorkrdm som smakar
mindre smor da). Tillsitt florsockret lite i
taget. Avsluta med att hdlla i vatten och
choklad under omrorning. Tillsatt mer
vatten om du vill ha l6sare konsistens.
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